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SCOPO DEL CAMPIONAMENTO: Vernifica efficacia ed efficienza procedura sanificazione cucina

Non Conformits {NC} / Osservazionl {Os) riscontrale

LIMITE
TIPOLOGIA CAMPIONE PUNTO DI PRELIEVO PARAMETRE VALORE RISCONTRATG ACCETTABILITA' GEUDIZIC

s Piat: Carica Mesofita Tolale 0,7 UFClemg <4.0x10° UFClidma c

Tampons Cucina-Plattno Escherichia col <01 UFC/dmq <10 UFG/dmq ¢
Stafitococchi coag .+ <0, 1UFCfdmyg <50 UFCldmyg c

_ Carica Mesofila Tolzle 0,3 UFCldmq <4 0010 UFCfdma C

Tampon Cucina-Hestolo Eschesichia ool <0,1 UFGldmg <10 UFCldmg c
Stafilococehi coag.+ <0,1 UFCidmgq <50 UFCfdmq C

. ' Carica Mesofila Totale <0,1 UFCldmq <4 (el UFGidmn ¢

Tampone Cucina-Taglieca rosso Escherichia col <01 UFCldmq <10 UFC/dma c
Stafilococchi coag.+ <0,1 UFCldmq <0 UFC/dma c

" . Carica Mesofia Totale <0,1 UFCldmg <4 0x 107 UFCldma C

Tampone Cucina-Affetialice-Lama Escherichla coli <01 UFCldmq <10 UFCldmq ¢
Staflococchi coag.+ <{3,1 UFCldmg <50 UFCfdmg C

Mimenti Purea Carica Mesofia Tolale 1,0x10° UFClg 3,0x40° UFCly c

' Bacilius cerous <10 UFCig 500 UFClg c
Clostridium perfringens <10UFClg 0 UFClg C

5

Catica Mesofila Totale <10 UFClg 30x10° UFCly ¢

Mimenti Erbetie Bacillus coreus <10 UFC/g 500 UFCig G
Clastridivm perfringens <{0UFCly 10 UFCrg c
Alimenti Insatata Entercbacterlacean 3,8x10° UFCiy 30x10* UFCle NC
Listeria monacytogenes AssentelZtg Assentef25g c

Acqua di rete Mandata/Accumule

Legionsfia spp <100 UFCIml 100 UFC €

Acqua direte Ricircolo Legionelia spp <100 UFC/ml 10000 UFCA C

CONCLUSIONI

Dalanakisi dei lamponi prelevali & emerso che, limitatamente ai paramelri analizzali, | punti d preliavo sona sisultati in buore condizion igieniche. Non & stata riscontrata fa presenza di
microcganismi patogend. Alfa luce delle NG emerse si conslglia di prestare maggiore atienzlone alla procedura di mondatura refativa agli alimenti da consumare cridl. Hefficacia e
Tefficlenza di Eale procedura dovranna essere verificate secondo fa periodicila stabilita ed Inserite nel plano di autocontrotio. Per ultesori informazioni si rimanda al Rappor di Prova aliegati.

Pet quanto riguarda fa ricerca di Legionella spp,nessuno det punti di pretigvo prestin consideraziona & risuliato contaminalo da Leglonelfa .
Risuita opportuno,in ogni caso, per sidure il sischio di legionetiosi, applicare | sequenti accorgimenti:
+ Mantenere la temperatusa dellacqua calda tra 56/60°C.
« Mantenere la temperatura dell'acqua fredda inferiore 21 20°C.
+ Prestare continua attenzione afla manutenziona ed alia pulizia delta rublnetteria { Mantenerfa priva di incrostazioni ).
* Pulire e disinfattare gli scamblatod di calore almeno una volta alfanno
« Disinfettare lmplanto di distribuzione dellacqua calda con cloro ad elevala concenlrazione (50ppm) per 2/4 ore dopa interventi sughi scamblatori di calore
« Sanificare tutli 1 filtri defiacgua regolarmente ogni 113 mesl
+Verificare che eventuali modifiche non ¢reino o non abbiano creato rami morti®
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